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CAPODANNO

. Aperitivo di benvenuto

e W ANTIPASTI ’ :

. Crudo di mare .
(ostrica Gillardeau, scampo, gambero viola e gambero rosso)
(2, 14) -

Capesante al cognac F1
(7,14)

Polpo rosticciato con purea di patate .
(7,14) .

. - PRIMI « ° :
Tonnarelli astice & pomodoro pachino
. (1, 2)

Gnocchi cacio & pepe con tartare di gambero rosso
(127} -

Mezzelune ripiene di*baccala’ con datterino giallo & rosso
- (-lr 4r 7}

. SECONDI .

Filetto di branzifio con funghi cardoncelli
(4)

Scampi Gratinati con zucca saltata al burro
[E2387)

" .

’ . Trancio di dentice alla mugnaia con patate novelle
(1, 4, 7) .

4 - DOLCI -
Panettone artigianale con crema al mascarpone
(1, 3, 7)

i - - .

*Fruttini di Lancusi

- —_—
Lenticchie & cotechino 5

Acqua & Caffe’

€ 150,00

L (Vinc non incluso)

-
. La proposta include una portata per categoria
a esclusione del dessert,
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. «  Welcome drink

. s 8 STARTERS : :

-

: Raw mixed fish
(Gillardeau oyster, langoustine, purple prawn and red prawn)
(2, 14) -

-

. Scallops in cognac sauce X

(414
- Roasted octopus with mnashed potatoes | .
1 (7, 14) :
. FIRST COURSES :
Tonnarelli fresh pasta with lobster and cherry tomatoes
(1, 2)

v -

Gnacchi fresh pa'sta with cacio & pepe sauce and red prawn tartare
(]! 2! 7}

Handmade ravioli stuffed with cod and cherry tomatoes

. (1, 4, 7)

. MAIN COURSES .

Fillet of seabass with cardoncelli mushrooms
(4)
Langoustine au gratin with butter-sautéed pumpkin
{]r 2r 7)
- Sliced red snapper in meunier sauce with little potatoes
; (1, 4, 7) .
e DESSERTS .
S Y@ Artisanal panettone cake with mascarpone cream

2 (¥, 3, 7)

% . -

Frozen fruits of Lancusi

S\ . :
S - — 7 .
A Lentils and pork sausage
Water & Coffee
. ©£.150,00
. (Wine not included)
. | The proposal includes one dish for each .

course except the dessert




